
 

Beruf: Bäcker 

 

Überbetriebliche Lehrunterweisung (ÜLU)                                                              Stand: ab 01.01.2023 

Lehrgang Inhalt Dauer Lehrjahr Gebühren in Euro 

  in Wochen  ohne Zuwendungen mit 1) Zuwendungen 

G-BAE1/18 Grundlagen der Herstellung von 

Broten, Kleingebäcken und Feinen 

Backwaren auf der Basis von Weizen 

1 1. auf Anfrage 

G-BAE2/18 Grundlagen der Herstellung von 

Partygebäcken, Feinen Backwaren, 

Überzügen, Füllungen und Cremes  

1 1. auf Anfrage 

BAE1/18 Zeitgemäße Verfahren zur Herstellung 

von Backwarensnacks sowie roggen- 

und weizenhaltigen Backwaren 

1 2. auf Anfrage 

BAE2/18 Zeitgemäße Verfahren zur Herstellung 

von Feinen Backwaren aus Teigen und 

Massen sowie kleinen Gerichten und 

Speisen  

1 2. auf Anfrage 

BAE3/18 Zeitgemäße Verfahren zur Herstellung 

von Vollkorn-, Schrot- und 

Spezialbroten/Kleingebäcken sowie 

Feinen Backwaren aus Teigen  

1 3. auf Anfrage 

BAE4/18 Kundenorientierung und 

Qualitätssicherung 

1 3. auf Anfrage 

 

1) Die Lehrgangsgebühren gelten vorbehaltlich der gegebenen finanziellen Förderbedingungen. Bei Inanspruchnahme 

des Internates entstehen weitere Gebühren. 
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